
 

„Vitello Forello“� 18 
Kalbsrücken vom Brenner, Räucherforellen vom  
Haas Georg mit Kapern, Petersilie, Meeresspargel,  
Essigzwieberl und Bröselknödel  

Karotten-Curry Suppe  � 9 / 18 
mit Crispy Süßkartoffel & Cashewkernen 
mit 3 Stk. gebratenen Kremstaler Garnelen�   

Gemischte Knödel + gemischtes Kraut � 17 
überbackene Speckknödel mit Krautsalat, Knusprige Entenknödel  
mit spicy Blaukraut und Grammelknödel mit Szegediener Rahmkraut

Bao Bun  � 7 
–> mit Portobello Pilz, Hoisin, Jungzwiebel, Lauchmayo, Kresse 
–> mit Stözn, X.O. Sauce, Kimchi, Sauerrampfer �

gebratenes Zanderfilet (Böhmerwaldfisch)�    26 
mit Sellerierisotto, Apfel-Stangenselleriesalat,  
Haselnuss, Zitronen Beurre Blanc 

knusprige Bauernbratente  � 28 
mit Blaukraut, Kroketten, Grießknödel & Orangenzesten

„Böfflamotte“ aka Boeuf à la mode aka Rotweinbraten vom Rind  � 28 
mit Blaukraut, Serviettenknödel und Rotweinjus

geschmortes Rehragout � 24 
mit Topinambur, Schupfnudeln & Preiselbeeren

Nougatknödel �  14 
mit Maronieis und Himbeerröster

gebackene Apfelradln �  14 
mit Zimt & Vanilleeis

Saison
karte

Oooohhhh du knödliche!!! 3 Knödel plus ein Bier = 4.Advent oder so...  
Liebes Christkind bitte bringe uns Gäste mit ordenltichen Durst an gscheidn 
Hunger und viel Weißbier für Weiße Weihnachten weil auf Frau Holle is eh  
ka Verlaß mehr! Marek, Viktor, Timo, Mohsen wünchen euch viel Spaß an den 
Einkaufssamstagen weil wir müssen da sowiso hackln =)


